LES TOURELLES fe menu de Saint Ualentin du 12 au 14 février 2011

Philippe farre, chef de cuisine, proposera midi et soin
lea 12,13 ot 14 fevrien son menu de Saint Ualentin.

Lea produits locaux de la baie de Somme of ses proches environs
apporteront goit ef saveurs a ce menu de saison.

(77 Foie gras de canard au "torchon",
compotée de pommes i I'hydromel et pain d'antan grillé
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Terrine de Saint Jacques aux algues marines,
vinaigrette a l'argousier
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Dos de turbot de petit bateau réti a la plancha,
beurre blanc a l'obione des moliéres
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Magret de canard braisé au miel de la baie,
bricks de champignons des sous bois
et purée de vitelotte
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Les fromages picards et des alentours,
mesclun de salade du pays
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