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B A I E  D E  S O M M E
Z E R O  C A R B O N E

N O T R E  A M B I T I O N

P r o f e s s i o n n e l s  d u  t o u r i s m e  e n g a g é s  d a n s  l a
p r é s e r v a t i o n  d e  l a  b a i e  d e  S o m m e

L ' a s s o c i a t i o n  c o m p t e  a u j o u r d ' h u i  u n e  q u a r a n t a i n e  d e
m e m b r e s  q u i  s o n t  t o u s  c o n v a i n c u s  q u e  s e u l e  u n e
a c t i o n  c o l l e c t i v e  p e u t  a v o i r  u n  r é e l  i m p a c t  p o u r
p r o t é g e r  n o s  r e s s o u r c e s  e t  n o t r e  e n v i r o n n e m e n t  d o n t
d é p e n d  n o t r e  a c t i v i t é .

Q U E L L E  B A I E  D E  S O M M E
P R É S E N T E R O N S - N O U S  A U X
V I S I T E U R S  D E  D E M A I N  ?

U N E  C H A R T E
D ' E N G A G E M E N T
P O U R  :

-  m e t t r e  e n  o e u v r e  u n e  a c t i v i t é
t o u r i s t i q u e  r e s p o n s a b l e  e t  é t h i q u e  e n
l i m i t a n t  l ' i m p a c t  s u r  l e s  é c o s y s t è m e s  d e
l a  b a i e .
-  s e n s i b i l i s e r  l e s  t o u r i s t e s  e t  l e s  h a b i t a n t s
à  l a  d é m a r c h e  e n v i r o n n e m e n t a l e  
-  s e n s i b i l i s e r  l e s  a c t e u r s  d u  t o u r i s m e  a u x
e n j e u x  c l i m a t i q u e s

Q U I  S O M M E S - N O U S  ?

Créée en 2009 par des professionnels du
tourisme, l'association loi 1901 Baie de
Somme Zéro Carbone est une initiative
privée qui a pour objectif de préserver ce
territoire unique qu'est la Baie de Somme.
L'impact du tourisme sur la destination est
très important, tant sur le plan économique
qu'environnemental.

La réalisation du premier bilan carbone du
territoire en 2008 a été l'élément déclencheur
symbolique d'une prise de conscience
collective de tous les acteurs de la chaîne
touristique. C'est à partir de cette prise de
conscience qu'hébergeurs, restaurateurs,
producteurs, agriculteurs, commerçants, et
prestataires d'activités ont décidé d'agir !

Baie de somme zéro carbone

Baie de somme zéro carbone

contact@baiedesomme-zerocarbone.org

07.48.14.85.49

https://www.baiedesomme-zerocarbone.org/evenements/la-fete-de-la-gastronomie-2023/


L A  F Ê T E  D E  L A  G A S T R O N O M I E  2 0 2 3

A  L A  R E N C O N T R E  D E S  A D H É R E N T S
D E  L ’ A S S O C I A T I O N  
N o t r e  f ê t e  d e  l a  g a s t r o n o m i e  a  l i e u  d e p u i s  2 0 1 1  a u x
q u a t r e  c o n s  d e  l a  b a i e .  C e t t e  a n n é e ,  e l l e  a u r a  l i e u  a u
b o r d  d e  l ’ e s t r a n ,  e n t r e  L e  C r o t o y  e t  F a v i è r e s ,  a u  b o u t
d u  s e n t i e r  p a n o r a m i q u e  d u  b a s s i n  d e  c h a s s e .  C e  s e r a
l ’ o c c a s i o n  d e  d é g u s t e r  d e s  p r o d u i t s  l o c a u x  e t  d e
s a i s o n  d a n s  u n  c a d r e  e x c e p t i o n n e l .  O n  p o u r r a
é g a l e m e n t  y  r e n c o n t r e r  l e s  a d h é r e n t s  d e  l ’ a s s o c i a t i o n
-  p r o d u c t e u r s ,  r e s t a u r a t e u r s ,  h é b e r g e u r s ,  p r e s t a t a i r e s
d ’ a c t i v i t é s  e t  c o m m e r ç a n t s .  

U N  É V É N E M E N T  L A B E L I S É  R É G I O N  E U R O P É E N N E  D E  L A  G A S T R O N O M I E

N o u s  p r o p o s o n s  d e  p a r t a g e r  l a  r i c h e s s e  c u l i n a i r e  s p é c i f i q u e  à  l a
b a i e  e t  l e s  s a v o i r - f a i r e  d e s  c h e f s  e t  p r o d u c t e u r s  l o c a u x  à
l ’ o c c a s i o n  d ’ u n  r e p a s  l o c a v o r e  e n  p l e i n  a i r .  P a r  c e t t e
m a n i f e s t a t i o n  f e s t i v e  e t  o u v e r t e  à  t o u s ,  n o u s  c h e r c h o n s  a u s s i  à
c é l é b r e r  l a  c o n v i v i a l i t é  c h è r e  à  n o t r e  r é g i o n  d e s  H a u t s  d e
F r a n c e  à  n o t r e  f a ç o n ,  e n  p r o p o s a n t  u n e  v i s i o n  d u  t o u r i s m e
r a i s o n n é e  e t  r e s p e c t u e u s e  d e  l ' e n v i r o n n e m e n t . C ’ e s t  d a n s  c e
c a d r e  q u e  l a  F ê t e  d e  l a  G a s t r o n o m i e  e s t  c e t t e  a n n é e  l a b e l i s é e
R é g i o n  E u r o p é e n n e  d e  l a  G a s t r o n o m i e .

U N E  F Ê T E  D E  L A  G A S T R O N O M I E  ?

Partie intégrante de notre patrimoine culturel et de notre identité, la gastronomie est vivante. Elle
participe au dynamisme économique de nos régions et au rayonnement de la France à l'international. La
fête de la gastronomie est un évènement annuel célébré dans toute la France. Cette année, l’association
Baie de Somme Zéro Carbone met à l’honneur l’agneau des près salés et son appellation AOP, la vive,
poisson de saison à la chair ferme et parfumée ainsi que les légumes de saison cultivés dans l’arrière-pays,
sans oublier  l’incontournable gâteau battu et la bière brassée dans la Somme. Cette édition 2023 de la
Fête de la Gastronomie sera également l(occasion pour les participants de rencontrer les bénévoles de
l’association. Les chefs de la Baie souhaitent également transmettre leur savoir-faire en invitant une classe
complète d’élèves de la filière restauration du lycée de Rue accompagnés de leurs professeurs de cuisine et
de service.

https://gastronomy.hautsdefrance.fr/%C3%A9v%C3%A8nement/la-fete-de-la-gastronomie-en-baie-de-somme/
https://gastronomy.hautsdefrance.fr/%C3%A9v%C3%A8nement/la-fete-de-la-gastronomie-en-baie-de-somme/
https://www.baiedesomme-zerocarbone.org/evenements/la-fete-de-la-gastronomie-2023/


M E N U

N O S  C H E F S  

Les chef(fe)s, seconds de cuisine et pâtissiers
de l’association Baie de Somme Zéro Carbone
seront évidemment à l'honneur. Vous les
retrouverez aux fourneaux, accompagnés des
bénévoles de l’association pour vous
concocter un repas locavore et entièrement à
la carte. Il y en aura pour tous les goûts, tous
les appétits et tous les budgets. 

Aux quatre coins de notre territoire,  les
chefs de l ’association s’engagent à défendre
les circuits courts,  la saisonnalité,  la
traçabilité et la réduction de leurs déchets.
I ls soutiennent les producteurs,  pêcheurs et
ramasseurs de végétaux marins de la région.

Apér i t i f  e t  m ise  en  bouche  de  b ienvenue
Hure  marbrée  v i ve-bet te rave

Duo  d ’agneau  de  l a  ba ie  avec  jus  corsé  e t  l égumes  de  sa i son
Cornet  de  f r i t es

Gâteau  bat tu  façon  pa in  perdu  e t  po i re  pochée

t ickets  repas  en  prévente  ic i  

A c h e t e r  u n  p l a t  o u  u n  r e p a s  à  l a  F ê t e  d e  l a  G a s t r o n o m i e  p e r m e t  d e
s o u t e n i r  l e s  a c t i o n s  d e  l ’ a s s o c i a t i o n  B a i e  d e  S o m m e  Z é r o  C a r b o n e ,  q u i
o e u v r e  d e p u i s  2 0 0 9  p o u r  u n  t o u r i s m e  r a i s o n n é  e t  r e s p o n s a b l e .

https://www.helloasso.com/associations/baie-de-somme-0-carbone/evenements/tickets-fete-de-la-gastronomie-2023
https://www.baiedesomme-zerocarbone.org/


I N F O S  P R A T I Q U E S
D a t e  

Nous cherchons par des actions simples à limiter l’empreinte carbone de la fête de la gastronomie. Grâce à
notre partenariat avec l’Association 2ème Chance, nous n’utiliserons que des assiettes et des couverts
véritables. Toutes les boissons seront servies dans des éco-cups que nous consignerons pour les réutiliser
dans d’autres manifestations. Nous animerons en partenariat avec le Parc Naturel Régional un atelier pour
sensibiliser les participants à la réduction et au tri des déchets. 
En choisissant un site aux abords des sentiers pédestres et de la Vélomaritime, nous encourageons
également les participants à nous rejoindre grâce aux transports en commun, au covoiturage et aux
mobilités douces. Afin de rendre le site plus accessible à tous, une navette en calèche permettra de
rejoindre le site de la fête depuis le parking des écluses du Crotoy.

R É D U I R E  N O T R E  E M P R E I N T E  C A R B O N E

Le Crotoy

Favières

m e r c r e d i  1 3  s e p t  2 0 2 3
s e r v i c e  d e  1 1 h 4 5  à  1 3 h 3 0

L i e u

S e  r e n d r e  à  l a  f ê t e  d e  l a  g a s t r o n o m i e
à  p i e d  :  à  2 0  m i n u t e s  d e s  é c l u s e s  d u  C r o t o y  e t  à  3 0  m i n u t e s
d e  l a  g a r e  d u  C h e m i n  d e  F e r  d e  l a  B a i e  d e  S o m m e .

à  v é l o  :  à  5  m i n u t e s  d u  C r o t o y ,  1 5  m i n u t e s  d e  P o n t h o i l e ,  2 0
m i n u t e s  d e  N o y e l l e s  s u r  M e r  e t  à  4 0  m i n u t e s  d e  S t  V a l e r y  s u r
S o m m e .  

e n  v o i t u r e  :  u n  d é p o s e - m i n u t e  s u r  p l a c e  s e r a  p o s s i b l e  e t
n o u s  m e t t r o n s  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n  u n e  n a v e t t e  e n  c a l è c h e
e n t r e  l e s  é c l u s e s  d u  C r o t o y  e t  l e  s i t e .  N ’ h é s i t e z  p a s  à  c o -
v o i t u r e r  !  

C o n t a c t  p r e s s e  :
T i p h a i n e  K e l l y - M a n c a u x
0 7 . 4 8 . 1 4 . 8 5 . 4 9  o u
c o n t a c t @ b a i e d e s o m m e - z e r o c a r b o n e . o r g

V o i r  l e  l i e u  e x a c t
B a s s i n  d e  C h a s s e  d u  C r o t o y ,  c ô t é  D 9 4 0
S i t e  d e  l ’ a n c i e n n e  u s i n e  à  h é n o n s  G e b a s o m  
 8 0 1 2 0  F a v i è r e s

https://www.lavelomaritime.fr/infos-pratiques/la-velomaritime-amenagement
https://www.google.com/maps/search/50.216674,+1.651667?entry=tts&shorturl=1
https://www.google.com/maps/search/50.216674,+1.651667?entry=tts&shorturl=1


P A R T E N A I R E S  D E  L A  M A N I F E S T A T I O N

N O S  P A R T E N A I R E S

L’association tient à remercier l ’ensemble
nos partenaires qui leur permettent de
réaliser cet évènement grâce au prêt de
matériel et à la promotion de la Fête de la
Gastronomie. Merci cette année encore à
tous les élèves de la section Hôtellerie-
Restauration du Lycée du Marquenterre et
les équipes enseignantes pour leur
implication.

L’engagement de nos partenaires sur le
territoire est un atout dans la promotion et la
préservation de notre région. C'est par ces
initiatives collectives et ces partenariats que
nous pouvons envisager un tourisme plus
durable ici en Baie de Somme.




