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la salle du Casino
Place des pilotes

accueil, ateliers, conférence.

Atelier 1:

L'éco-mobilité touristique

Atelier 4 :

Le role des institutionnels du tourisme

Atelier 5 :

Les Bilans carbone © de I'activité touristique
Atelier 6

Les réseaux sociaux et le tourisme responsable

“Buffet locavore
‘ BAIE DE SOMME - PICARDIE

la buvette de la plage
445 Quai Jeanne d'Arc

des RENCONTRES Tourismesy

au vélocipede

1 rue du puits salés

Atelier 2 : L'approvisionnement
de proximité pour la restauration

|_ | / \T E |_ E R
des RENCONTRES Tourismey

a l'usage du monde

15 rue du puits salé

Atelier 3 : l'importance de I'humain
dans I'éco-tourisme



Les RENCONTRES F—— :

Tourisme&CQmO) %

24pIssiaL g /s9]124n03 597 2zSpg

Buffet locavore
BAIE DE SOMN\E - PICARDIE P. Carré, "Les Tourelles" au Crotoy,

N. Dantin, "Auberge de la Dune" 3 Saint-Firmin les Crotoy,

L.Dupont, "Les Jardins de Valloires" a Argoules,

P.Grimberg, "Au Vélocipéde" a Saint Valery sur Somme,

une action baiedesomme-zerocarbone.org S.Porquet "les Corderies" a Saint Valery sur Somme
J. Masse, "La Terrasse" a Fort-Mahon-plage

les chefs de cuisine, vous proposent un buffet dégustation :

« schweppes végétal » - « Quelques bulles d'argousier » -
Amuses bouches nature - Cake de Galinsoga - Tartare de consoude -

Pesto de plantain - Croquants et humous végétal -
Croquettes de crevettes - Hure de carrelet et crevettes - velouté de potiron -
mini salades de pates au pesto de feuilles de blettes - Tartare de Bar -
Rillettes de Maquereau - Rillettes et Roulades d'agneau de prés salés aux herbes de la baie -
Terrine de foie d'agneau des prés salés - Terrine de carrelet avec vinaigrette aux salicornes -

Salade de coques facon aioli - Terrine de poisson de |’étal du jour -

mini-bisteu aux escargots du Marquenterre- Croquilles d’escargots au beurre de salicorne -

Salicornes au vinaigre , au naturel en pots - asters au naturel en pots -
fromages Picards et des environs -
- mini crumble pomme-poire et feuilles de lavande -

mini tatin de potiron - mini cookies « 1933»
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Ont participé a I'élaboration du buffet :

I'escargotiére du marquenterre - Dominique Bremer producteurs et produits

a Saint-Quentin en Tourmont (élevage d’escargots) Miel Baie de Somme®, Laurent Mancaux
Saint Valery sur Somme (apiculteur)
biéres locales — Brasserie de la Somme Francois Marié

Domart en Ponthieu (producteur local) La Sardine, Anne France Rouxel
Ferme de Romiotte — Les paniers de la Baie Produits de la mer, produits locaux
- Henri et Anne Poupart Saint Valery sur Somme (éco boutique)

a Ponthoile (agriculteurs en fruits et légumes)
Fromagerie Caseus, Fabrice Delval

La neuvilloise - Philippe Dupied, fromages locaux
a Forest Montiers - Fruits et légumes Saint Valery sur Somme (fromagerie)
Herbes de la baie Mathieu Nicolay, Pain régionaux, gateaux battus, boulangerie Fréville,
pécheur a pied, Le Crotoy a Saint Valery,
« Le comptoir du frais » Merci a la Buvette de la plage de Saint Valery sur Somme

Isambourg Pro, qui accueille ce buffet locavore.
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\, une organisation raisonnée :

d e S Re n c O nt r e S J - transport collectif privilégié :

J/ train, puis navette en bus

éco attentives / wueoves

covoiturage,

~— ) > " - possibilité de lieux d’hébergement
—————— a proximité
Les RENCONTRES

. TOurisme&Carbone

- proximité géographique
3 sites pour les ateliers:

la buvette

dont la salle de conférence

,,,,

et lieu pour le déjeuner
avec trajets:
a pied, a vélo et 2 caléches.

les supports papier - prét des plantes et végétaux
utilisation des supports papier a minima : - produits d'entretien éco

{usage de papier recyclé - stylos recyclés )

- en lieu et place d'un programme broché _——

-
=

nous avons préféré donner toutes informations

sur les 2 sites internet : Contribution
documents téléchargeables sur .‘.:?},,.;:'3"" et savoir faire
www.tourismeetcarbone.fr V4 - de tous les corps de métiers

www.baiedesomme-zerocarbone.org des membres de I'association

- la proximité
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- le savoir faire des membres

(_,- Buffet | ocavore | ‘;;--_ff;_:;,\,, dans tous les domaines
\_ BAE DE SOMME - PICARDEE . ’
- buffet locavore = 4V -recyclage, prét,
un parti pris fort de baiedesomme-zerocabone : ""\""‘%f;p__n: - entre aide...

- produits locaux , de saison et savoir faire des professionnels e —
des métiers de bouche de la baie de Somme.
- le buffet dressé et servi dans de la vaisselle compostable...
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tous hos remerciements

a tous ceux qui ont participé, contribué,donné de leur temps pour ces rencontres

en particulier a

la ville de Saint - Valery - sur- Somme:

a monsieur Stéphane Haussoulier, le maire de Saint - Valery
madame Catherine Fermault, I'équipe municipale de Saint Valery.

aux membres de l'association

baiedesomme - zerocarbone :

I'Usage du monde, Au Vélocipéde, Les Tourelles, Les Jardins de Valloires
noshoes-activités, Les espaces équestres Henson, I'attelage du vimeu vert.

remerciements aux chefs de cuisine :
Ludovic Dupont - Les Jardins de Valloires

Philippe Carré - Les Tourelles

Pascal Grimberg - Au Vélocipéde

M.Jackie Masse - |a Terrasse

N. Dantin - |” Auberge de la Dune

S.Porquet - les Corderies

remerciements buffet locavore :
Alexandre Lebbe- La buvette de la plage

Dominique Bremer - Escargotiere du Marquenterre
Henri et Anne Poupart - |la ferme de Romiotte

Philippe Dupied - La neuvilloise

Frangois Marié - |a brasserie de la Somme

Anne France Rouxel boutique la Sardine

Fabrice Delval fromagerie caseus,

Le comptoir du frais

Frangis Fréville - La boulangerie “ La Fournée de |a Baie”
Laurent Mancaux - miel de la baie de Somme

Mathieu Nicolay - pécheur a pied

sans oublier

Isambourg pro- la boutique , le samovar
a Martial Huguet et son attelage, Benjamin Teissedre comdes images,
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